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BRILHO SABOR ARTIFICIAL DE CARAMELO INFORMAGAO NUTRICIONAL
COLORIDO ARTIFICIALMENTE
100 g
Descrigcdo do produto: Gel de coloracéo castanho Valor energético (kcal) 187
escuro. Carboidratos totais (g) 47
Nome comercial: NIL BRILHO CARAMELO Agucares totais (g) 39
Acucares adicionados (g) 39
Embalagens: Embalagem primaria: Balde de Proteinas (g) 0
polipropileno com 4 kg cada. A embalagem desse Gorduras Totais (g) 0
produto ndo deve ser reutilizada apds o uso. Gorduras saturadas (g) 0
Gorduras trans (g) 0
Armazenamento e Estocagem: Fibras alimentares (g) 0,2
Conservar nas embalagens originais e fechar apés o —
. Sédio (mg) 21
uso. Estocar em local fresco, seco e limpo.
Validade: 06 meses a partir da data de fabricagéao.
Apés aberto utilizar dentro de um més.
Precaucgdes: Produto inofensivo a salde, se cair nos —
LISTA DE ALERGENICOS
olhos lavar com &gua corrente.
Contaminagao
A . Incorporag
Alergénicos 30 direta cruzada com
Modo de Uso alergénico
. Trigo,centeio, cevada,
Aplicar como cobertura e decoracao de bolos e doces aveia e suas estirpes N3o Sim
em geral. hibridizadas
Crustaceos Ndo Ndo
Ingredientes L AL Sim
; 3 ) . Peixes Nao Nao
Agua, agucar, xarope de glicose, amido, corante Amendoim N3o N3o
caramelo (INS 150), espessante goma xantana, Soja N3o Sim
conservante sorbato de potassio, acidulante acido Leites de todas as
citrico e aroma artificial de caramelo. especies Nao Sim
3 de animais mamiferos
ALERGICOS: PODE CONTER TRIGO, LEITE, OVO, X = =
Améndoa Ndo Ndo
SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, NOZES E Aveld N3o N3o
CASTANHA-DE-CAJU. CONTEM GLUTEN. Castanha-de-caju N&o Sim
Castanha-do-brasil ou Nao Nao
e o castanha-do-para
Caracteristicas Sensoriais Macadamias N3o N3o
Analises Especificac&o de acordo Nozes Nio Sim
com Padrao PeCéS N50 N50
Aspecto Gel Pistaches Nao Nao
Cor Castanho escuro Pinole N&o Nao
Sabor Caracteristico Castanhas N3o N3o
Odor Caracteristico Latex natural Nao Nao

Registros: Registro isento conforme Resolucéo
ANVISA RDC N° 27/2010

Deteccédo de OGM: Produto isento.




